Cestoviny s kuriatkovou omackou
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Budete potrebovat

Kuriatka 200¢
Maslo 3 PL
Cervena mleta paprika Vitana 1/2 CL
Cibula 1 ks
Strucik cesnaku 1 ks
Hladka muka 1PL
Horuca voda 100 ml

Hubovy bujon Vitana 1 ks



Smotana na Slfahanie 80 ml
Olivovy olej

Cestoviny

Priprava receptu

Na olivovom oleji opeCieme ocistené a nakrajané kuriatka, hotove
premiestnime do misky.

V panvici rozpustime maslo a oprazime nadrobno nakrajanu cibufku.
Pridame pretlaCeny cesnak a kratko orestujeme, potom pridame papriku,
muku a znova orestujeme. Prilejeme vodu a rozdrobime polovi¢ku bujénu.
Povarime a na zaver priddme smotanu na Slahanie. Povarime a pridame
kuriatka. Omacku podavame s uvarenymi cestovinami. Cestoviny mézeme
dozdobit opeCenymi kuriatkami.

Cesnak suseny mlety Paprika sladka mleta Hubovy bujon s dubakn



